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Zatacznik nr 1

Przygotowanie i dostarczenie cateringu (przerwa kawowa i ciepty positek) na szkolenia dla nauczycieli
realizowane w ramach projektu pt. " Razem odkryjmy swiat programowania — szkolenia dla nauczycieli
i uczniow z podregionu lubelskiego” w okresie pazdziernik 2017 — luty 2018

wspotfinansowanych przez Unie Europejskg ze srodkow Europejskiego Funduszu Rozwoju
Regionalnego w ramach Programu Operacyjnego Polska Cyfrowa na lata 2014-2020, Os Priorytetowa
nr 3 ,Cyfrowe kompetencje spoteczenstwa” Dziatanie nr 3.2 ,Innowacyjne rozwigzania na rzecz
aktywizacji cyfrowej”.

Opis przedmiotu zamdwienia:

1. W ramach zamoéwienia Wykonawca jest zobowigzany do:

a) Przygotowania maksymalnie 240 zestawdw (48 uczestnikdw x 5 spotkan) dla maksymalnie 48
uczestnikdw na szkolenia (1 zestaw = przerwa kawowa + cieply positek dla 1 osoby).
Uczestnicy szkolen zostali podzieleni na grupy — zgodnie ze szczegdétowym podziatem ponizej —
wskazana liczba nauczycieli jest maksymalng liczbg, ostateczng liczbe nauczycieli Zamawiajacy
wskaze na 7 dni przed rozpoczeciem szkolenia. Zamawiajgcy dopuszcza sktadanie ofert na
jedna lub wiecej czesci (grup).

b) Dowozu zestawoéw i poczestunku oraz przygotowania stotéw i zastawy w dni wskazane przez
Zamawiajgcego do miejsca, sali i w godzinach wskazanych przez Zamawiajgcego. Orientacyjne
miejsca dostaw zostaty wskazane ponizej. Zamawiajgcy zastrzega mozliwo$¢ dokonania zmiany
miejsca dostawy w odlegtosci nie wiekszej niz 25 kilometrow od wskazanego ponizej miejsca
dostawy. Ostateczny termin, godzine i miejsce dostawy Zamawiajgcy wskaze na 5 dni przed
realizacjg zamdwienia.

c) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zorganizowania kilku szkolen (kilka czesci zgodnie z
podziatem ponizej) jednoczesnie, w ciggu jednego dnia, w réznych miejscach i salach.

d) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wykorzystania mniejszej niz zaplanowana liczby
zestawow i osobodni szkoleniowych oraz liczby ustug cateringowych. Podane w opisie ilosci
zestawow i uczestnikdw sg ilosciami maksymalnymi i nie stanowig zobowigzania do ich
zrealizowania

e) Swiadczenia ustug cateringowych, wylgcznie przy uzyciu produktéw spetniajacych normy
jakosci produktéw spozywczych.

f) Przygotowania positkdow zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie o bezpieczenstwie
zywnosci i zywienia (Dz. U. Z 2015 r. poz. 594 ze zm.) oraz zgodnie z przepisami wykonawczymi
do tej ustawy

g) Przygotowania stotdw w sposdéb uzgodniony z Zamawiajgcym.

h) Zapewnienia warnikéw z gorgcg wodg,

i) Estetycznego podawania positkow.

j)  Zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpdzniej 30 min. po zakonczeniu spotkania,

2. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci wydawania positkéw z potproduktow. Positki powinny byé
przygotowywane z surowcow Swiezych i wysokiej jakosSci z zachowaniem reziméw dietetycznych i
sanitarnych.
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Poprzez serwis kawowy nalezy rozumiec zapewnienie uczestnikom szkolenia co najmniej: gorgcej
wody, kawy rozpuszczalnej, herbaty w torebkach, mleka do kawy, cukru, cytryny, wody mineralne;j
gazowanej i niegazowanej (min. 0,5 litra na 1 osobe), kruche ciastka (min. 3 rodzaje w tym jedne z
czekoladg, tgczna min. waga 100 gram na 1 osobe). Serwis kawowy winien by¢ przygotowany w
sposbb estetyczny na min. 15 minut przed rozpoczeciem zaje¢ w danym dniu i by¢ dostepny dla
uczestnikdw przez caty dzien szkoleniowy (z koniecznosciag ewentualnego uzupetnienia goracej
wody, kawy, herbaty oraz wody gazowanej i niegazowanej). Wykonawca zobowigzany jest
zapewni¢ odpowiedniej wielkosci stét cateringowy nakryty obrusem, serwetki, czyste sztuéce
wielokrotnego uzytku (tyzeczki do kawy/herbaty) oraz kubeczki jednorazowego uzytku
dostosowane do temperatury gorgcych i zimnych napojow).

Poprzez goragcy positek nalezy rozumiec¢ obiad sktadajacy sie z dwdch dan, tj.: zupy i drugiego
dania. Pierwsze danie stanowi: zupa — porcja min. 300 gram/os.. Zupa powinna by¢ sporzadzana na
wywarze miesno—warzywnym. Drugie danie stanowi: danie o gramaturze co najmniej 550
gram/os., sktadajgce sie z miesa lub ryby (filet) podawane razem z suréwkag lub gotowanymi
warzywami oraz zamiennie z ziemniakami, kaszg, ryzem, makaronem lub kluskami, przy czym
gramatura poszczegdlnych sktadnikow po przetworzeniu powinna wynosié: mieso lub ryby — min.
150 gram/os., ziemniaki, kasza, ryz, makaron, kluski — min. 250 gram/os., suréwka lub gotowane
warzywa — min. 150 gram/os. Zamawiajacy nie dopuszcza powtarzalnosci zupy oraz drugiego dania
w okresie kolejnych 5 dni szkoleniowych w ramach jednego kursu (jednej grupy szkoleniowej).

Temperatura positku wydawanego powinna miescic sie w granicach 60-75 stopni Celsjusza.

Positki w momencie ich podawania powinny posiadaé¢ estetyczny wyglad i by¢ podane w
naczyniach jednorazowych posiadajgcych atest PZH. Wraz z gorgcym positkiem dla kazdego z
uczestnikdw dostarczone powinny by¢ ponadto serwetki jednorazowe oraz czyste sztuéce (widelec,
noz, tyzka)

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo przeprowadzania oceny oferowanych positkow, pod katem
sprawdzenia ich gramatur, zalecanych norm zywieniowych i jakosci wykorzystywanych surowcéw.

Szczegotowy jadtospis powinien by¢ kazdorazowo ustalany z koordynatorem projektu lub z inng
0sobg wyznaczong przez Zamawiajgcego najpdzniej na trzy dni przed realizacjg ustugi.

Wykonawca zobowigzany bedzie na wtasny koszt do usuwania po kazdym positku brudnych naczyn
i resztek pokarmowych. Do wykonawcy bedzie nalezato réwniez mycie i wyparzanie naczyn.

Organizacja ustugi gastronomicznej, w tym procesu przygotowania, transportu, wydawania
positkbw oraz mycia, dezynfekcji, utrzymania czystosci pomieszczen musi by¢ zgodna z
obowigzujgcymi przepisami prawa, normami i zasadami sanitarno-epidemiologicznymi.

Wykonawca winien przestrzega¢ procedur higienicznych dotyczacych higieny rak, srodkow
transportu, urzadzen i sprzetu oraz stosowania preparatdw myjacych i dezynfekujacych
dopuszczonych w kontakcie z zywnoscia.

Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia estetycznej odziezy dla pracownikow
wykonujgcych ustuge na rzecz Zamawiajgcego.

Pracownicy Wykonawcy zajmujacy sie produkcjg, dowozem, wydawaniem positkdw zobowigzani sg
do zachowania schludnego wyglagdu oraz posiadania aktualnych ksigzeczek zdrowia do celow
sanitarno-epidemiologicznych.

Wykonawca odpowiada za szkody powstate w wyniku prowadzonej dziatalnosci.

Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za wszelkie stwierdzone nieprawidtowosci swiadczonych
ustug ujawnione poprzez organy kontrolne oraz stuzby Zamawiajgcego.

Szczegotowy opis - USLUGI CATERINGOWE PODCZAS SZKOLEN — dotyczy wszystkich czesci:
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a) Termin ustugi: termin i harmonogram godzinowy ustugi w ramach danego szkolenia zostanie
kazdorazowo podany Wykonawcy najpdzniej na 5 dni roboczych przed planowanym terminem
szkolenia, przy czym szkolenia mogg odbywac sie zaréowno w dni robocze jak i w weekendy.
Przygotowanie serwisu kawowego nastgpi przed rozpoczeciem szkolenia, ciepty positek
dostarczany w trakcie szkolenia.

b) Miejsce ustugi:

- w pomieszczeniu wskazanym przez Zamawiajgcego na terenie wojewddztwa lubelskiego w
podregionie lubelskim.

c) Liczba uczestnikow: zaktada sie, ze w okresie od pazdziernika 2017 do lutego 2018 we
wszystkich czesciach zostanie zrealizowanych maksymalnie 240 osobodni szkoleniowych dla
maksymalnie 48 uczestnikéw ( 5 dni szkoleniowych dla kazdego uczestnika). Ustugi beda
realizowane w trakcie szkolen:

o 1-dniowych
o 2-dniowych
o 3 -=dniowych

Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zorganizowania np. dwéch lub wiecej szkolern w tym
samym dniu.

d) Jednostka rozliczeniowa jest jeden osobodzien szkoleniowy.

e) Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zgtoszenia na 7 dni przed terminem $wiadczenia ustugi
liczbe uczestnikdw sposrod wskazanych w podpunkcie ,c” powyzej, dla ktérych wystgpi
koniecznos¢ przygotowania positkdw wegetarianskich, weganskich, bezglutenowych, bez
laktozowych lub innych (alergie pokarmowe). Wykonawca zobowigzany jest do
przygotowania i odpowiedniego oznaczenia gorgcego positku odpowiadajgcego potrzebom
tych oséb przy zachowanie gramatury i kalorycznosci wskazanej w zapytaniu ofertowym.

Zamowienie realizowane bedzie w nastepujacych czesciach: (Oferent moze
ztozy¢ oferte na jedng lub wiecej czesci).

Nazwa czesci Orientacyjne Czas Maksymalna | Maksymalna Maksymalna
miejsce realizacji liczba liczba dni | liczba
dostawy zamodwienia | nauczycieli szkoleniowych | osobodni

szkoleniowych
Cze$é 1 — Szkolenia 17 85
przygotowanie i Szkota realizowa.ne w
dostawa cateringu Po%?:}gsvviv: W X|.28I1(;?|S|I§018 5
na szkolenie dla ul. Szkolna 8, 23-
nauczycieli - 100 Bychawa
Bychawa
Czesc Il - Szkota Szkolenia 12 60
przygotowanie i Podstawowa realizowa.ne w
dostawa cateringa | Vet | ocle
na szkolenie dla ul. Lubelska 21A, 5
nauczycieli — 24-220 Niedrzwica
Niedrzwica Duza Duza
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Czes¢ lll - Sskola Szkolenia 12 60
przygotowanie i Podstawowa w realézli\ggze W
dostawa cateringu K X12017.11 2018
na szkolenie dla Kierz 89, 24-200
TR Kierz
nauczycieli -Kierz
Czes¢ IV — Szkolenia 7 35
P realizowane w
przygotowan.le i Sokofa owan
dostawa cateringu Podstawowa w | x(.2017.11 2018

na szkolenie dla
nauczycieli szkét z
miejscowosci —
Kreznica Jara

Kreznicy Jarej
Kreznica Jara 321,
20-515 Lublin

suma

48

suma

240
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Zatacznik nr 2

FORMULARZ OFERTOWY
ZtOZONY W ODPOWIEDZI NA ZAPYTANIE OFERTOWE z dnia 15.11.2017

na przygotowanie i dostawe ustug cateringowych podczas szkolen

1. Zamawiajacy:

Fundacja Wschodni Klaster Innowacji
23-210 Krasnik, ul. Niepodlegtosci 10,
NIP 715 193 66 19, KRS 0000525678,
tel. 509 738 883,

e-mail: kontakt@wki.org.pl

2. Wykonawca:
Niniejsza oferta zostaje ztozona przez:

Nazwa Wykonawcy

Adres

Telefon

E-mail

NIP / REGON

Osoba do kontaktu
(imie i nazwisko, nr
telefonu, adres e-mail)

3. Janizej podpisany/a o$wiadczam, ze:

1) Zapoznatem/am sie z opisem przedmiotu zamdwienia, warunkami udziatu, kryteriami oceny,
terminami i innymi postanowieniami zawartymi w zapytaniu ofertowym i nie wnosze do nich
zastrzezen oraz posiadam wszelkie informacje niezbedne do wtasciwego wykonania

zamowienia,
2) Jestem zwigzany/a niniejszg ofertg przez okres 30 dni od dnia uptywu terminu sktadania ofert,

3) W przypadku wybrania mojej oferty jestem gotowy/a do podpisania umowy z Zamawiajgcym
i realizacji niniejszego zamodwienia w terminach okreslonych w zapytaniu ofertowym,
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Oswiadczam, ze nie jestem powigzany/a osobowo ani kapitatowo z Zamawiajgcym zgodnie
z obowigzujgcymi przepisami*,

Posiadam uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci, jezeli przepisy
prawa naktadajg obowigzek ich posiadania,

Posiadam niezbedng wiedze oraz dysponuje potencjatem technicznym i osobami zdolnymi
do nalezytego i terminowego wykonania zamodwienia,

Znajduje sie w sytuacji ekonomicznej i finansowej umozliwiajgcej wykonanie catosci

zamowienia,
Osoba, ktdra bedzie odpowiedzialna za obstuge catosci zamowienia: ...........ccucue...... (Wskazad

imie i nazwisko), tel. .......ccccceees €Mail cevneeeveeeee

*Przez powigzania kapitalowe lub osobowe rozumie sie wzajemne powigzania miedzy
Zamawiajgcym lub osobami upowaznionymi do zaciggania zobowigzan w imieniu
Zamawiajgcego lub osobami wykonujgcymi
w imieniu Zamawiajgcego czynnosci zwigzane z przeprowadzeniem procedury wyboru
Wykonawcy, polegajgce w szczegdlnosci na: uczestniczeniu w spotce jako wspdlnik spoétki
cywilnej lub spétki osobowej; posiadaniu co najmniej 10% udziatéw lub akcji; petnieniu funkcji
cztonka organu nadzorczego lub zarzgdzajgcego, prokurenta, petnomocnika; pozostawaniu w
zwigzku matzenskim, w stosunku pokrewienstwa lub powinowactwa w linii prostej,
pokrewienstwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w
stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

4. Wykaz zrealizowanych zamoéwien, o ktérych mowa w Dz. Il ust. 1 pkt 3 Zapytania ofertowego -

na potwierdzenie spetnienia warunku posiadania odpowiedniego doswiadczenia:

Przedmiot zamdwienia
(nazwa zamdwienia i zakres

. L. Zamawiajacy, na rzecz ktérego Data wykonania
Lp. — liczba oséb i dni Jacy, L. & ’y .
) wykonano zamdwienie zamoOwienia
szkoleniowych w ramach
zamodwienia)
1.
2.
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5. Oferowana cena za wykonanie przedmiotu zamoéwienia:

Lp.

Nazwa

j.m.

Cena
netto za
osobodzi

en

[zt]

Sta

wka
pod
atku
VAT
[%]

Cena brutto
za
osobodzien

[zt]

Maksymalin
ailos¢
osobodni

Maksymaln
ataczna
cena brutto

[zt]

2.

4,

5.

Czescé | -
przygotowanie i
dostawa cateringu na
szkolenie dla
nauczycieli - Bychawa

osobodzien

Czesc¢ Il -
przygotowanie i
dostawa cateringu na
szkolenie dla
nauczycieli —
Niedrzwica Duza

osobodzien

Czes¢ Il -
przygotowanie i
dostawa cateringu na
szkolenie dla
nauczycieli -Kierz

osobodzien

Czes$¢ IV —
przygotowanie i
dostawa cateringu na
szkolenie dla
nauczycieli szkét z
miejscowosci —
Kreznica Jara

osobodzien

data, podpis, pieczeé
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ISTOTNE POSTANOWIENIA UMOWY
Umowa nr ... na przygotowanie i dostawe ustug cateringowych
zwana dalej ,Umowa”

Zawarta w dniu .......cccccveeveceeveeenne.n. . pomiedzy:

Fundacja ,,Wschodni Klaster Innowacji” z siedzibg w Krasniku pod adresem Ul. Niepodlegtosci 10, 23-
210 Krasnik wpisang do wpisang do Rejestru Przedsiebiorcéw w Sgdzie Rejonowym Lublin-Wschéd w
Lublinie z Siedzibg w Swidniku, VI Wydziat Gospodarczy Krajowego Rejestru Sagdowego, pod numerem
KRS 0000525678, NIP: 715193 66 19, reprezentowang przez Marcina Gize — Prezesa Zarzadu i Grzegorza
Michatowskiego — wiceprezesa zarzadu

Zwang dalej ,Zamawiajgcym”

a
firma ul. ettt bbbt et ae e n) wpisang do

. prowadzonego PrZ€Z ovveeveeeeceeeeesevsveineenees, PO DM iciiviecececeeeees, NIP

. REGON verrerrieeenns, FEPrEZENTOWANG PrZEZ vvevieveecieirsie sttt aes e sene s
Zwana) daIeJ ,,Wykonawca
0 nastepujacej tresci:
§1
Przedmiot umowy

1. Przedmiotem umowy jest przygotowanie i dostawa ustug cateringowych w ramach czesci........na

warunkach i zasadach okreslonych w dalszej czesci umowy oraz Zapytaniu ofertowym z dnia
.. i zatacznikach do Zapytania.

2. Zamowienie jest wspotfinansowane przez Unie Europejsky ze srodkéw Europejskiego Funduszu
Rozwoju Regionalnego w ramach Programu Operacyjnego Polska Cyfrowa na lata 2014-2020, O$
Priorytetowa nr 3 ,Cyfrowe kompetencje spoteczenstwa” Dziatanie nr 3.2 ,Innowacyjne
rozwigzania na rzecz aktywizacji cyfrowej”

3. Szczegdtowy opis przedmiotu zamowienia Stanowi zatgcznik nr 1 do Zapytania ofertowego oraz
jest zatgcznikiem do niniejszej Umowy.

§2
Realizacja zamoéwienia
1. Swiadczenie ustug cateringowych bedzie odbywato sie na podstawie zlecen zgodnie z
harmonogramem przygotowanym przez Zamawiajgcego. W zleceniu wystanym drogg elektroniczng
na adres e-mail: - wreereeeieeneene. Zamawiajgcy okresli na 7 dni
roboczych przed szkolenlem termin, miejsce, I|czbe uczestmkow i zakres ustugi.

2. llos¢ i wielkos¢ zamawianych ustug wskazana w zatgczniku nr 1 do zapytania stanowi maksymalny
ich zakres i wielkos¢ zamdwienia. Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ zamowienia mniejszej
ilosci ustug, niz maksymalna wskazana w zapytaniu, a w takiej sytuacji Wykonawca nie bedzie wnosit
zadnych roszczen z tego tytutu, w szczegdlnosci o zaptate za ilos¢ stanowigcg réznice miedzy
maksymalng iloscig ustug wskazanych w zapytaniu, a iloscig rzeczywiscie zrealizowang na podstawie
poszczegblnego zlecenia Zamawiajgcego.

3. Wykonawca bedzie ponosit wszelkg odpowiedzialno$¢ za utrzymanie wtasciwego poziomu
wyzywienia oraz zgodnosci sktadu wartosciowego i jakosciowego positkdw wynikajacych z zalecen
Instytutu Zywnosci i Zywienia. Zamawiajacy zastrzega sobie w trakcie realizacji umowy prawo
dostepu do protokotéw pokontrolnych oraz wszystkich atestdow na surowce, urzadzenia, sprzet,
naczynia, opakowania transportowe wykorzystywane w procesie przygotowania i transportu
positkow.

4. Z uwagi na to, ze zamawiajacy przedstawit przedmiot zamdéwienia w mozliwie maksymalnej
wielkosci, w uzasadnionych przypadkach przewiduje mozliwos¢ redukcji przedmiotu zamdwienia do
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50 %.
5. Wykonawca oswiadcza, ze posiada zaplecze techniczne dla wykonania przedmiotowe;j ustugi.

6. Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci wydawania positkéw z pétproduktéw. Positki powinny byé
przygotowywane z surowcow swiezych i wysokiej jakosci z zachowaniem reziméw dietetycznych
i sanitarnych.

7. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo przeprowadzania oceny oferowanych positkéw, pod katem
sprawdzenia ich gramatur, zalecanych norm zywieniowych i jakosci wykorzystywanych surowcow.
W przypadku stwierdzenia uchybien, Wykonawca jest zobowigzany je usungé¢ w ciggu 1 godziny od
momentu stwierdzenia.

8. Wykonawca zobowigzany bedzie na wtasny koszt do niezwtocznego usuwania po kazdym positku
brudnych naczyn i resztek pokarmowych. Do wykonawcy bedzie nalezato réwniez mycie i
wyparzanie naczyn.

9. Organizacja ustugi gastronomicznej, w tym procesu przygotowania, transportu, wydawania positkow
oraz mycia, dezynfekcji, utrzymania czystosci pomieszczen musi by¢ zgodna z obowigzujgcymi
przepisami prawa, normami i zasadami sanitarno-epidemiologicznymi.

10.Wykonawca winien przestrzega¢ procedur higienicznych dotyczgcych higieny rak, sSrodkow
transportu, urzadzen i sprzetu oraz stosowania preparatéw myjgcych i dezynfekujacych
dopuszczonych w kontakcie z zywnosciag.

11.Wykonawca zobowigzany bedzie do zapewnienia estetycznej odziezy dla pracownikéw
wykonujgcych ustuge na rzecz Zamawiajgcego.

12.Pracownicy Wykonawcy zajmujacy sie produkcjg, dowozem, wydawaniem positkdéw zobowigzani sg
do zachowania schludnego wygladu oraz posiadania aktualnych ksigzeczek zdrowia do celow
sanitarno-epidemiologicznych.

13.Wykonawca odpowiada za szkody powstate w wyniku prowadzonej dziatalnosci.

14.Wykonawca ponosi odpowiedzialno$¢ za wszelkie stwierdzone nieprawidtowosci Swiadczonych
ustug ujawnione poprzez organy kontrolne oraz stuzby Zamawiajgcego.

15. Wykonawca zobowigzuje sie do uwzglednienia sugestii i zastrzezen zgtoszonych przez
Zamawiajgcego (w tym w szczegdlnosci zgtaszanych drogg mailowg i telefonicznie) na kazdym
etapie wykonywania wszystkich elementow umowy.

16. Wykonawca zobowigzuje sie wskaza¢ Zamawiajgcemu jedng osobe odpowiedzialng za obstuge
catosci danego zaméwienia i podac dane kontaktowe tej osoby. Zamawiajacy bedzie uzgadniat z tg
osobg najwazniejsze kwestie zwigzane z zamowieniem, zgtaszat jej uwagi dotyczace osdb
i podwykonawcow realizujgcych zamdwienie.

17. Wykonawca odpowiada za dziatania bgdz zaniechania podwykonawcéw jak za swoje wtasne.

18. Wykonawca oswiadcza, ze ma wiedze i odpowiednie doswiadczenie niezbedne do wykonania
zamoéwienia i zobowigzuje sie do starannego jej wykonania z zachowaniem wymaganego w tym
zakresie profesjonalizmu.

19. Wykonawca oswiadcza, ze nie pozostaje pod zarzagdem komisarycznym, nie znajduje sie w toku
likwidacji lub postepowania upadtosciowego, na biezgco reguluje swoje zobowigzania, nie tocza
sie w stosunku do niego zadne postepowania egzekucyjne i nie zachodzg przestanki do ogtoszenia
jego upadtosci.

20. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do oceny i weryfikacji wszystkich parametréw zleconej ustugi
— na kazdym etapie oraz w kazdej chwili w miejscu przygotowywania positkow i ich dostawy m.in.
przeprowadzenia wsrdod uczestnikow szkolen ankiety oceniajgcej jako$¢ swiadczonych ustug
cateringowych.
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21. Jezeli minimum 60% uczestnikow szkolenia oceni jakos$¢ cateringu jako niezadowalajaca (ponizej

50% maksymalnej liczby punktéw) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do odstgpienia od umowy
w zakresie w jakim umowa nie zostata wykonana w okresie 14 dni liczonych od daty
powiadomienia Wykonawcy o wyniku ankiet.

§3
Termin realizacji zamdéwienia
Termin realizacji zamowienia: od dnia zawarcia umowy do 28 lutego 2018r.
§4
Wynagrodzenie

1. Wykonawcy przystuguje nastepujgce wynagrodzenie:

a) CzesC ....... - Ustugi cateringowe podczas szkolen - cena brutto ustugi cateringowej za 1
osobodzien szkoleniowy ............... brutto (w tym VAT) - cena za jeden dzien za jedng osobe
(podana cena jednostkowa zostanie na fakturze pomnozona przez liczbe uczestnikow i liczbe
dni szkolenia) *

Cena oferty jest ceng catkowitg i ostateczng uwzgledniajacg wszystkie nalezne sktadki i inne
naleznosci budzetowe, ktére mogg wynikng¢ z realizacji umowy bez wzgledu na to na ktorej
stronie cigzy obowigzek ich odprowadzenia oraz wszystkie koszty zwigzane z realizacja
przedmiotu zamodwienia w szczegdlnosci przygotowania, dowozu, obstugi itp. zgodnie z
wymaganiami okreslonymi w Zatgczniku nr 1.

Maksymalng warto$¢ umowy w zakresie czesci ...... stanowi kwota ............ zt. brutto
wynikajaca z kalkulacji:........ zt X .......... osobodni szkoleniowych.

* w zaleznosci od wygranej czesci

. Ceny zaoferowane przez Wykonawce w ofercie stanowigcej zatgcznik nr 2 do niniejszej umowy nie

ulegng podwyzszeniu przez caty okres obowigzywania umowy.

Rozliczenie nastgpi zgodnie z rzeczywistym wykonaniem przedmiotu umowy, po pisemnym
potwierdzeniu odbioru przedmiotu umowy.

Rozliczenie za ustugi, o ktérych mowa w § 2 nastgpi w okresie 30 dni po przedstawieniu przez
Wykonawce prawidtowo wystawionej faktury (faktur)

Faktura powinna zosta¢ wystawiona po kazdej zrealizowanej ustudze (szkolenie).

Ptatnosc zostanie uregulowana przelewem na konto Wykonawcy podane na fakturze.

Za dzien zaptaty Strony zgodnie uznajg dzien obcigzenia rachunku Zamawiajgcego.

Zamawiajacy nie bedzie pokrywat dodatkowych kosztéw poza kosztami wskazanymi w ust. 1.
Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzgdzone Wykonawcy przez uczestnikow
projektu.

10.Wynagrodzenie w ramach niniejszej umowy wspéffinansowane jest ze srodkéw Unii Europejskiej w

11.

12.

ramach Europejskiego Funduszu Rozwoju Regionalnego w ramach Programu Operacyjnego Polska
Cyfrowa na lata 2014-2020, O$ Priorytetowa nr 3 ,,Cyfrowe kompetencje spoteczenstwa” Dziatanie
nr 3.2, Innowacyjne rozwigzania na rzecz aktywizacji cyfrowej”

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wgladu do dokumentéw wykonawcy zwigzanych
z realizowanym Projektem, w tym dokumentéw finansowych.

Wykonawca nie moze przenosi¢ wierzytelnosci wynikajgcej z umowy na rzecz osoby trzeciej, bez
pisemnej zgody Zamawiajgcego. Tres¢ dokumentéw, dotyczgcych przenoszonej wierzytelnosci
(umowy o przelew, pozyczki, zawiadomienia, oswiadczenia itp.) nie moze sta¢ w sprzecznosci z
postanowieniami niniejszej umowy.
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§5
Zachowanie poufnosci
Wykonawca zobowigzuje sie do zachowania w tajemnicy informacji, do ktdrych bedzie miat
dostep podczas wykonywania ustugi, jak rowniez sposobéw ich zabezpieczenia.
Wykonawca lub osoby, ktdrym powierzy on wykonywanie ustug objetych niniejsza Umowsg,
zobowigzujg sie do podpisania oswiadczenia o zachowaniu poufnosci. Wzér oswiadczenia stanowi
Zatacznik nr 6 do Umowy.

§6
Kary umowne
W przypadku nienalezytego wykonania umowy Zamawiajgcy moze wstrzymac sie z zaptatg ceny
okreslonej w ust. § 4 ust 1 lub cene te obnizyc.

W przypadku niewykonania umowy Zamawiajgcy moze zgda¢ od Wykonawcy kary umownej.

a. za niezrealizowanie cateringu podczas szkolenia ustala sie kare umowng w wysokosci
30% naleznego Wykonawcy wynagrodzenia.

b. za kazde uchybienie wykonania ustugi stwierdzone na protokole odbioru ustala sie kare
umowng w wysokosci 5% naleznego Wykonawcy wynagrodzenia.

Kary umowne nie wykluczajg dochodzenia od Wykonawcy odszkodowania na zasadach ogdlnych,
jezeli kara umowna nie pokryje wyrzadzonej szkody.

W przypadku rozwigzania Umowy bez okresu wypowiedzenia, Strony oswiadczajg, ze w mocy
pozostajg postanowienia dotyczgce kar umownych.

W przypadku naliczenia kar umownych Zamawiajgcy ma prawo dokonac¢ potrgcenia naliczonych
kar umownych z wynagrodzenia Wykonawcy, na co Wykonawca wyraza zgode.

§7
Odpowiedzialnos¢ Wykonawcy

Wystgpienie przynajmniej jednaj z ponizszych sytuacji:
a) niewykonanie przedmiotu zamdwienia w terminie wskazanym przez Zamawiajgcego zgodnie z

opisem przedmiotu zamdwienia
b) innego rodzaju nienalezyte wykonanie lub niewykonanie Umowy, czynigcego dalsze jej

realizowanie bezprzedmiotowym,
- uprawnia Zamawiajgcego do wypowiedzenia umowy w trybie natychmiastowym.
Wypowiedzenie musi by¢ sporzagdzone na pismie pod rygorem niewaznosci.
W przypadku wypowiedzenia Umowy w trybie natychmiastowym Zamawiajgcy ma prawo naliczy¢
Wykonawcy kary umowne na zasadach okreslonych w umowie.
Odpowiedzialnos¢ Stron z tytutu nienalezytego wykonania lub niewykonania Umowy wytgczajg
jedynie zdarzenia sity wyzszej, ktorych nie mozna bylo przewidzie¢ i ktérym nie mozna byto
zapobiec przy zachowaniu nawet najwyzszej starannosci.
Kazda ze Stron ma prawo wypowiedzie¢c Umowe z zachowaniem 30-dniowego terminu
wypowiedzenia. Oswiadczenie o wypowiedzeniu Umowy musi by¢ sporzgdzone na pismie pod
rygorem niewaznosci.

§8
Dane kontaktowe stron
Wykonawca wskazuje Zamawiajgcemu ........., tel.: ........., e-mail: ......... jako osobe odpowiedzialng
w zakresie realizacji Umowy.
Zamawiajgcy wskazuje Wykonawcy ........, tel.: ......, e-mail: ....... jako osobe kontaktowg

w zakresie realizacji Umowy.
Wykonawca oswiadcza, ze wyznaczona przez niego osoba zna warunki zawarte w Zapytaniu
ofertowym, Formularzu oferty oraz Umowie.
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Zmiana danych osobowych lub teleadresowych nastepuje poprzez pisemne zgtoszenie drugiej
Stronie i nie stanowi zmiany tresci niniejszej Umowy. Za wystarczajgcg forme Strony uznajg
zgtoszenie dokonane za pomocg poczty elektroniczne;.

§9
Postanowienia koricowe
1. Wszelkie zmiany niniejszej Umowy i jej warunkéw mogg by¢ dokonywane za zgodg obu stron,
wyrazong na piSmie pod rygorem niewaznosci.

Ewentualne spory wynikte na tle realizacji umowy bedg rozstrzygane przez Zamawiajgcego
i Wykonawce w formie negocjacji. W przypadku niemoznosci dojscia przez Zamawiajgcego
i Wykonawce do porozumienia, wszelkie spory rozstrzygane beda przez sad wtasciwy miejscowo
dla Zamawiajgcego.
W zakresie nieuregulowanym Umowg majg zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.
Wykonawca nie moze przenosi¢ praw i obowigzkéow wynikajgcych z Umowy na podmioty trzecie
bez zgody Zamawiajgcego wyrazonej na pismie.
Umowa zostata sporzadzona w dwdch jednobrzmigcych egzemplarzach, po jednym dla
Zamawiajgcego i Wykonawcy.
Integralng czescig umowy sg nastepujgce zatgczniki:
a) Zatacznik nr 1 - Zapytanie ofertowe w tym Opis przedmiotu zamdwienia,
b) Zatgcznik nr 2 - Formularz ofertowy,
c) Zatgcznik nr 3 - Wzér protokotu odbioru,
d) Zatgcznik nr 4 — Wzor oswiadczenia o zachowaniu poufnosci.

Zamawiajacy Wykonawca
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Zatacznik nr 4 Oswiadczenie o zachowaniu poufnosci

Krasnik, dn. . . r.
OSWIADCZENIE

Ja, nizej podpisany/podpisana )
oswiadczam, ze:

zobowigzuje sie do zachowania w tajemnicy danych osobowych, sposobdw ich zabezpieczenia
oraz sposobu zabezpieczania pomieszczen stanowigcych obszar przetwarzania danych
osobowych, do ktérych mam lub bede miat/miata dostep w zwigzku z wykonywaniem
obowigzkédw stuzbowych/z realizacjg umowy i przyjmuje do wiadomosci, ze obowigzek ten
istnieje rdwniez po ustaniu zatrudnienia/zakonczeniu obowigzywania umowyj;

zobowigzuje sie do przestrzegania polityk, instrukcji i procedur, obowigzujgcych w Fundacji
Wschodni Klaster Innowacji, a dotyczacych ochrony danych osobowych; w szczegdlnosci
zobowigzuje sie, ze bez upowaznienia nie bede wykorzystywat/wykorzystywata danych
osobowych ze zbioréw prowadzonych przez Fundacje Wschodni Klaster Innowacji;

zapoznatem/zapoznatam sie z trescig ,Polityki bezpieczenstwa w Fundacji Wschodni Klaster
Innowacji; w zakresie ochrony danych osobowych” oraz ,Instrukcjg zarzadzania systemem
informatycznym, stuzgcym do przetwarzania danych osobowych w Fundacji Wschodni Klaster
Innowacji;”;

zostatem/zostatam zapoznany/zapoznana z przepisami ustawy z dnia 29 sierpnia 1997 r. o
ochronie danych osobowych (t. jedn.: Dz. U. z 2016 r., poz. 922) zwang dalej ,Ustawg” oraz
rozporzgdzenia Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 29 kwietnia 2004 r. w
sprawie dokumentacji przetwarzania danych osobowych oraz warunkéw technicznych i
organizacyjnych, jakim powinny odpowiadac urzadzenia i systemy informatyczne stuzgce do
przetwarzania danych osobowych (Dz. U. z 2004 r., Nr 100, poz. 1024);

zostatem/zostatam poinformowany/poinformowana, iz, zgodnie z art. 49 ust. 1 Ustawy, kto
przetwarza w zbiorze dane osobowe, cho¢ ich przetwarzanie nie jest dopuszczalne albo do
ktdrych przetwarzania nie jest uprawniony, podlega grzywnie, karze ograniczenia wolnosci
albo pozbawienia wolnosci do lat 2;

(podpis osoby sktadajgcej oswiadczenie)
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PROTOKOt ODBIORU
Ustugi cateringowej

W dniu ........ dla Fundacji ,,Wschodni Klaster Innowacji” w Krasniku, przy ul. Niepodlegtosci 10,23-210
Krasnik w ramach umowy nr .................. zawartej w dniu ..................... 2017 r. zrealizowano przedmiot
zamodwienia.

. . . L, . . . . .1
Stwierdzono, ze przedmiot zamdwienia zostat zrealizowany zgodnie/niezgodnie”™ z ww. umowa.

1. Akceptacja bez zastrzezen Zamawiajgcy akceptuje przedmiot zamdéwienia /
Nie dotyczy

2. Akceptacja z zastrzezeniami dla

zczegblnych czeéci Zaméwienia® .. . .
poszczegolnych czescl Zamowienia Zamawiajgcy akceptuje przedmiot zamdwienia /

Zamawiajgcy akceptuje przedmiot zamdowienia

z zastrzezeniami: (opis zastrzezen lub wad) /
Zamawiajgcy akceptuje przedmiot zamowienia w
czesci z zastrzezeniami: (opis zastrzezen lub wad)
Termin do usuniecia wad: ... / Nie dotyczy

3. Brak akceptacji’ Zamawiajgcy nie akceptuje przedmiotu zamowienia
Zastrzezenia: (opis zastrzezen lub wad) Termin do
usuniecia wad: ... / Nie dotyczy

Na tym protokdt zakonczono i podpisano.

(przedstawiciel Zamawiajgcego) (przedstawiciel Wykonawcy)

s 4
Niepotrzebne skreslic.

> W przypadku stwierdzenia wad protokét zawiera opis tych wad wraz z zobowigzaniem Wykonawcy do ich usuni¢cia we wskazanym

w protokole terminie, z zagrozeniem, ze po bezskutecznym uptywie wyznaczonego terminu Zamawiajacy nie przyjmie przedmiotu
zamowienia.



